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Entrée; plat, dessert
Aw choixv o lav cowte

40€

Enlrées

v Créeme de Langowstines aw citronw vert et son towtowe
d'Espadown. 21€

v Foie gras mowrbré aw charbow végétal et cacao- noir, chutiney
et pickles; brioche maison. 21€ sup. meruw 3€

v Pastrami de Volaille fumée an foinvAOP de Craw (Volaille mise
ew salaison, cuite o bosse température puisy fumée) et sov
faisselle gouwrmande. 19€

v Focaccia, monochwrome de légumes dvété; chovigo- de Bigorre
et mousse de chevre de Lagorce. 20€

v Tataki de Thonw auw sésame, sauce Yakitori et créeme d'avocat.
20€




Platy

Sphere d'Echine de cochow confite dArdeche; source miel,
gingembre. 26€

Poisson en fonction de lov criée, lentilles covail, coco; curry et
emumlsion d’herbes. 25€

Filet de Baeuf sauce chimichuwwri. 34€ sup. 8€ aw mesruv

Cabilland et Gambas erv fewille de Novi, émulsion crustacee.
27€

Presseé de confit de conawd;, saurce porto; badsamique. 28€




v Soupe dAnanas facon Pina Colada et sorbet coco. 10€

v Entremet chocolat, crowstilant praling, insert créme brilée,
dacquoise o amandes. 10€

v Twromisw fraise, basilic. 9€

v Assiette de fromages. 9€ sup. 5€ si rajout auw menn

v Glaces ow sorbety 2 boules. 6€

Vanile, chocolat, café, mawron, pistache;, cacalhuete chocolat,
rhwm ravising bueno, caramel bewrre salé, noix de coco; spéculos.

Citron, fraise, framboise, agrumes verveine citronmnée, passion
punch.



Mevw Pitchounsy

13.50€

Jusquwaow 10 ang

Euf BIO de Lagorce mayornnaise

*k%k

Filet de poisson



