Menu 25’5/ W%Entrée, plat et dessert au choix a la carte 40€

Entrées

Ceviche de poisson selon arrivage, marinade citron vert, orange, pime%' etfgoriandre. 21€

Gy

basilic. 20€



Plats

Spheére de Volaille confite a la graisse de canard, Pleurotes de Largentiére, polenta soufflée, créme de Morilles. 28€

Filet de Beeuf, beurre noisette au thym et romarin, pomme dauphine au foie gras. 34€ sup. 8€ aumenu.,




Desserts

Tartelette abricot, romarin et créme diplomate a [a vanille. 10€

Tiramichoux, 10€

4 \\

/ "' Entremet chocolat, croustillant praliné, insert créme brilée. 11€
Tartelette citron et sésame noir. 10€

Soupe de fruits rouges et son tartare fraise, basilic, citron. 10€
Asstette de fromages. 9€ sup. 5€ si rajout au menu

Glaces ou sorbets 2 boules. 6€

Vanille, chocolat, café, caramel beurre salé, pistache, marron, bueno, rhum raisin, créme brillée, fraise.



Fruits rouge, citron, poire, agrumes verveine citron assion, noix de co&g
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13.50€
Jusqu’a 10 ans
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Euf Bio de Lagorce, mayonnaise
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Filet de poisson
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Pavé de Veau &
Accompagné d une pomme dauphine o -
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Une boule de glizce
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