‘Menu /ﬁ’é/ W‘“&/fntrée, jofat et dessert au choix a la carte 424

Entrées

Tartare de Saumon et St Jacques, vinaigrette passion coriandre, émulsion coco et citronnelle 21Sum——

Créme de Lentilles, Porchetta, fEscargots de St Reméze et siyﬁon bacon. 21€



Focaccia au chévre de Lagorce, Jooiwons marinés et rdyé de w’naigre Eafsamique au Joiment af’iEsye[étte.

20€

Foie gras marbré au cacao et au charbon végémf, cﬁutney, ]oicélés et brioche maison. 22€

Plats

Pressé cf’?lgneau conﬁt et son jus corsé. Crémeux de Butternut aux q’pices et éclats de Cﬁdmignes. 28€

Filet de fBaeuf, beurre noisette au tﬁym et romarin, mille féuiﬂés de pomine de terre. 34€ sup. 6€ au menu



La Pite aux Gambas, Chorizo et citron conﬁt 26€

Filet de Canette, sauce orange ccﬁ et pomme ‘Macaire aux Giroles. 27€

Filet de Daurade CRoya[é ala pfancﬁa, courge gpagﬁem’ comme un risotto, émulsion chﬁ’cm et copeaux

J’amﬁon séché. 26€
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Tartelette ‘Mangue, créme cﬁja[omaw a l
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Comme un Mille feuilles Chocolat, Poire et Caramel beurre salé. 11€
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% Paris Brest, croustillant Jamfiné. 11€
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¥ e Tartelette Chocolat, Banane et dome Cﬁdtaigne. 10€
Assiette de fromages. 9€ sup. 5€ si rajout au menu

Glaces ou sorbets 2 boules. 6€
i : *
o e

-

[-beurre salé, yistacﬁe, marron, bueno, rhum raisin, créme briilée, ﬁaise.

f its rouge citron JOOH’G agmmes verveine citronnée }?dSSlOTl noix dé coco.
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13.50€

— Jusqu’a 10 ans
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s S CEuf Bio de Lagorce, mayonnaise
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Filet de Jpoisson
Ou

Pavé de Veau
) \®
fkw ﬂccmpagné d’un mille feuiﬂes de pomine de Terre
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 Une boule de glace



